Sosyeso su un territorio sefvaggio come nido
(f’aqui(a,
il Castello di Gropparello

(V111-X111 sec. d. C.)

co@n’sce 1 visitatori per il raggruppamento
turrito del comy(esso monumentale, che durante
la visita rega(a allocchio un alternarsi di scorci
_panoramici scenogmﬁcamente diversi tra loro.
A }n’cmm irrego[are per [’asyeritd del terreno, il
Castello rappresenta un esempio dellarte della

fornficazione medievale.
F’ civcondato da un parco di 15 ettari,
allinterno del quaﬂa si trovano le

magmﬁ’cﬁe Gole del Vezzeno ed il famoso

altare celtico
(V sec. a.C.)
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Antipasto
Coppa, pancetta e salame con
gnocco fritto
allergeni: glutine, pepe e lievito di birra

Seconda portata
Tortelli del Petrarca burro e salvia

con parmigiano di latte di Vacca
[ Y

Slow Food"

Bianca Modenese *='del Caseificio
Rosola di Zocca (MO)

Allergeni: glutine, uova, lattosio.

Terza portata
Filetto di maiale cotto a bassa
temperatura con insalata
misticanza, nocciole tostate,
riduzione di frutti rossi e senape

Dessert

Semifreddo alle nocciole con
salsa al gianduia e caramello salato
Allergeni: lattosio, nocciole e frutta a
guscio, uovo

Slow Food®
Alleanza dei Cuochi

11 nostro locale aderisce alfAlleanza Slow Foad, un patto
fra cuochi e piccoli produttori per promuovere i cibi buoni,
pulti ¢ giusti del teritario e salvare & biodiversita.




