
 
  

 

 

Antipasto 

Battutina di manzo 

irlandese al Tartufo con 

misticanza 

 

Primo 

Bomba di Riso al piccione 

 
Secondo 

Porchetta con patate 

 

Dessert 

Cantucci alle mandorle, alle 

nocciole e all’uvetta 

 

Acqua 

caffè 
 

 

PROTAGONISTA 
Galardi Bosco Piano 

Fiesole 
 

I Vini 
 
 
 

Erta al Madorlo bianco 
di Toscana 

 
 
 

Com’era  
Rosso di Toscana 

 
 

Chianti Riserva  
Docg 

 
 

VinOrange 
Bianco di Toscana 

 

Viaggio in Italia 

La Toscana 
 



 
                        

 
 
 

Protagoniste le 
Cantine 

 
Azienda Agricola 

Velenosi 

Ascoli Piceno 

 

Passerina Brut 

Metodo charmat 

 

Villa Angela 

Pecorino Falerio 

 

 
Azienda Perticaia  

Montefalco (Pg) 
 

 

 

Montefalco Rosso 2018 

 

 

 

Sagrantino di 

Montefalco 

 

 

 
 

 
Antipasto 

 
Tartare di tonno rosso e albicocche 
Con erba cipollina e zest di limone 

 
 

Primo 
Ravioli di cipolle caramellate con 

stracchino all’antica delle Valli Orobiche 

 caseificio Rosola di Zocca (MO) 
 
 

Secondo  
Tagliata di Manzo irlandese 

Marinata alla grappa con crema di 
patate all’olio, pomodorini confit e salsa 

maggiorana 
 

Dessert 
Roché  

 
 

Viaggio in Italia 

Le Marche e l’Umbria 



 
 

                        

 
 

PROTAGONISTA 
CANTINA VIBERTI 

BAROLO 
ITALIA 

 
I Vini 

 
 
 

Filebasse Doc 2023 

Chardonnay Az. 
Viberti 

 
 
 

Dolcetto d’Alba 
superiore Doc 2022 

Az Viberti 
 
 

La Gemella Barbera 
d’Alba doc 2022 az. 

Viberti 
 
 

 
Moscato d’Asti 
DOCG 2023 az. 

Viberti 
 

 

 
 

Antipasto 

Terrina di Stracchino all’antica 

delle Valli Orobiche Latteria 
Valtorta | Valtorta (BG) e uva 

Con ventaglio di pere Coscia 
 

Primo 

Cappellacci cacio e pepe con 
cremoso all’amatriciana 

 
Secondo 

Filetto di maiale cotto a bassa 
temperatura con misticanza, 

senape, nocciole tostate e 
riduzione di frutti rossi 

 
Dessert 

Flan di Mandorle con gelato al 
Malaga 

 
Acqua  
caffè 

 

Viaggio in Italia 

Le Langhe 



 
 

 
                        

 

PROTAGONISTA 
CANTINA NARDELLO 

 
MONTOFRTE D'ALPONE 

VERONA 
ITALIA 

 
I Vini 

 
 

Aetas Spumante 
Brut  

Chardonnay  
Garganega 100 %  

 
Vigna Turbian  

Soave Classico 2023 
 
 

Valpolicella 

Superiore 2020  
 
 
 

Suavissimus 
Reciotto di Soave 

Docg 2019 
 

 

 
 

Antipasto 

Salmone affumicato marinato al 
lime, con mele e salsa al 

prezzemolo 
 

Primo 

Tagliolini al limone con tartare 
di gamberi 

 
Secondo 

Baccalà a vapore con crema di 
patate all’olio, salsa al 

prezzemolo e aglio nero e 
pomodorini confit 

 
Dessert 

Cavalier Sable al gianduia 
 

Acqua  
caffè 

 

Viaggio in Italia 

Il Veneto 


