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Prima portata
Pa scedligre fra:

Pegustazioneg dalumi piacegntini F.11i Salini con gnoceo fritto
dalmong affumicato marinato al limg con mela ¢ salsa al prezzemolo (/F

Flan di Parmigiano con mostarda di pgperong giallo /7// QIC

lo’Oro di Groppargllo /V/ QIC

( piatto con prodotti locali: tavolozza di verdure dell'orto del Borgo dei Camilli con uovo
barzotto ¢ uovo saffl¢ di Biofilia)

dgeonda portata
Pa scedligre fra:

Spaghetti di Gragnano cacio ¢ pepe /V/
Tortelli piacgntini burro ¢ salvia /7//
Ravioli di cipollg caramgllatg con fondata di talgggio, pistacchio ¢ mirtilli gssiccati /V/

Risotto Baldo cascina Gattingra al Castglmagno econ nocciolg tostate /7// QIC



Burger di fioreg di lgnticechig rosse ¢ piselli, con ergma di patatg all’olio, verdure grigliate,

salsa di soia ¢ sgmi di papavero con Olio €vo Semi di Tuscia /7// QIC

Pessert
Pa scegligre fra:

Coceolg dello Chef
Segmifregddo alla nocciola con salsa gianduia ¢ caramgllo salato glf
Panna Cotta di Soia con salsa al fratto della passiong /7//

Semifreddo allo zabagliong con salsa ai frutti di bosco /7// QIC
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La scelta delle materie prime per i nostri menu segue delle linee guida dettate
dalla volonta di essere motore di un circolo virtuoso che promuova I’economia
locale valorizzando le tradizioni e seguendo I'etica in tutte le fasi.

| nostri prodotti sono: locali, di alta qualita, da piccoli produttori di vallata,
prodotti con attenzione al consumo delle risorse, ottimi per la salute



